
 

 

Le Homard et la truffe d’été 

(Tuber Aestivum) 
 

78€ (hors boisson)  

 

 
 

Cappuccino de crustacé rafraîchi, 

Brioche aux cébettes toastée 
 

 
L’œuf et la truffe d’été… 

Fine brouillade d’œuf émulsionné à l’huile d’olive, 

Caviar de courgette sur un sablé de parmesan, 
Une râpée de truffe d’été 

 
 
 

Le homard et la truffe Tuber Aestivum… 
Demi-homard rôti dans un beurre de crustacés, 

Quelques pommes de terre de Noirmutier, 
Glacées d’un crémeux de Burratta et  

De truffe d’été 
 
 

 
La truffe d’été et la vanille… 

Glace et crémeux à la vanille de Madagascar, 
Sur un sablé à la noisette, truffe d’été et mousse de lait 

 
 
 

 

 

 

Ce menu est servi sur réservation pour l’ensemble de la table uniquement  

et selon approvisionnement 

 

Ce menu est servi pour chaque convive sur l’ensemble de la table 

Tous nos pains sont fabriqués et cuits dans notre atelier 

Prix nets - Hors Boissons 

Le Pré Gourmand 13630 EYRAGUES  Tel 0490945263 

 


